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Das	Provisorium46	ist	ein	Arbeitsintegrationsprojekt	von	Blindspot.		
 

Wir	möchten	den	Mehrwert	einer	vielfältigen	Gesellschaft	auf	ungezwun-
gene	Art	versteh-	und	erlebbar	machen	und	junge	Menschen	mit	und	ohne	
Behinderung	auf	ihrem	Weg	zu	einem	selbstbestimmten	Leben	mitten	in	
der	Gesellschaft	begleiten.		
 

Unsere	Lebensmittel	beziehen	wir,	wenn	immer	möglich,	aus	der	Region	
und	in	Bio-Qualität.	Wir	verarbeiten	alles	frisch	und	mit	viel	Liebe.	Der	
bewusste	Umgang	mit	Lebensmitteln	und	Vermeidung	von	Foodwaste	ist	
uns	ein	grosses	Anliegen.		
 

Sämtliche	Fleisch-Waren	beziehen	wir	aus	der	Schweiz.	Über	Zutaten	in	
unseren	Gerichten,	die	Allergien	und/oder	Intoleranzen	auslösen	können,	
informieren	dich	unsere	Mitarbeitenden	gerne.	 
	
Apéro-Variationen	
	
Hausgemachtes	serviert	mit	knusprigen	Mais-Chips	
	 	 	

Würziges	Hummus	 	 8.50	
Pomodori	Hummus	 	 8.50	
Pikantes	Hummus	 	 8.50	
	
Unsere	P46-Plättli	serviert	mit	Steinhauerbrot	von	der	Bäckerei	
Bohnenblust	&	knusprigen	Mais-Chips	
	

Antipasti	(vegi/vegan)	 	 19.50	
Mit	Oliven	&	halbgetrockneten	Tomaten	(Bio)	sowie	zweierlei		
hausgemachtem	Hummus		
	
Käse	(vegi)	 	 24.50	
Mit	zweierlei	hausgemachtem	Hummus,	dreierlei	würzigem	Käse		
von	Jumi	&	hausgemachter	Confiture	 	 	
	
Fleisch	&	Käse	 	 28.50	
Mit	zweierlei	hausgemachtem	Hummus,	dreierlei	Trockenwurst	&		
einem	würzigen	Käse	von	Jumi,	halbgetrockneten	Tomaten	&		
hausgemachter	Confiture		
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Für	unsere	FeinschmeckerInnen	
	
Vorspeisen	
Der	Marktsalat	ist	auch	als	Hauptspeise	erhältlich	
	

Bunter	Marktsalat		 7.50/12.50	
an	unserem	Hausdressing	und	mit	frischen	Gemüsestreifen	
	

***	
	

Klassisch	servierte	Artischocke	mit	Zitronen-Butter	 16.50	
	
Hauptspeisen	
	

Niedergegarte	Lammbrust	(CH)	an	Demi-Glace	 34.50	
dazu	hausgemachte	Kopytka,	grillierte	Zucchetti	und	Melonenperlen	
	
***	
	

Schweizer Beef-Steaktatar (70g/150g)  21.50/31.50 
serviert	mit	Toast	&	Butter,	frischer	Chili,	gehackten	Zwiebeln,		
Salz	&	Pfeffer	zum	Selbermischen		
	

wahlweise	mit	Pommes	(+	CHF	5.00)	oder	Calvados	(+	CHF	5.00)		
	
***	
	

Gemüsetörtchen	 27.50	
im	Kartoffelteig	gebacken,	gefüllt	mit	buntem	Sommergemüse	
dazu	schmackhaftes	Blumenkohlpüree	und	geröstete	Nüsse	
	
Desserts	
	

Hausgemachte	Zitronen-Tarte	mit	Crème	Chantilly	 8.50 
	

***	
	

Hausgemachtes	Amaretto-Semifreddo	mit	Beerencoulis	 9.50	
	

***	
	

Abe	rot	mit	Früchtebrot		 12.50	
Rotschimmelkäse	von	Jumi	
	
	

	
Unsere	Burger	
	
Unsere	Burger	sind	aus	Schweizer	Bio-Rindfleisch	oder	unserem	
hausgemachten	Linsen-Quinoa-Patty	und	werden	mit	würzigen	Pommes	
frites	und	Ketchup	serviert.		
	
Unsere	Burger	können	auch	glutenfrei	bestellt	werden.	
	
Käsig		 28.50	
Bio	Rinds-Burger	oder	Vegi-Burger		
mit	herzhaftem	Käse	überbacken,	Kräuter-Sauerrahm,		
Salat,	Tomate,	Gurke,	Zwiebeln	
	
Späckig		 29.50	
Bio	Rinds-Burger	mit	Speck	oder	Vegi-Burger	ohne	Speck		 	 vegi	27.50	
mit	herzhaftem	Käse	überbacken,	BBQ-Sauce,	
Salat,	Tomate,	Gurke,	Zwiebeln	
Spezial	 29.50	
Bio	Rinds-Burger	oder	Vegi-Burger	mit	gebratenem	Speck,		
Dijon	Mayonnaise,	karamellisierte	Zwiebeln	und	Melone,	
Salat	&	Tomaten	
	
Vegan	 27.50	
Linsen-Quinoa-Burger	mit	pikantem	Tomaten	Zucchetti	Confit,	
Melone,	Salat,	Tomaten,	Zwiebeln	
	
	
Portion	Pommes	frites	an	unserer	berühmten		 	 8.50	
hausgemachten	Gewürzmischung	mit	Ketchup	 	 	 	
	
Hausgemachte	Saucenvariationen	 	 2.00	
Curry,	Cocktail,	BBQ,	Scharf	
	


